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ingredients

et ustensiles

chessecake a la myrtille

pour le

de la confiture de
myrtille

un pot de mascarpone

(250 grammes)

du fromage blanc
(250 grammes)

e

1 barquette de
myrtilles

15 langues de chat

00000
00000

00000

15 langues de chat

00000
00000
00000

1 moule rond a bord
haut

le pot jusqu'au trait
vert

le pot jusqu'au trait
bleu

cuillere a soupe
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cuisiner

le cheesecake
a la myrtille

se laver les mains

vider le pot

de mascarpone

dans

le saladier

N
mettre du fromage blanc dans le pot
///”/'* jusqu'au trait bleu
=
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vider le pot

le saladier

mettre

7
I

la confiture de

myrtille

le pot
jusqu'au trait vert

vider le pot

le saladier

fie _—
e y Vi

mélanger avec la
cuillere en bois
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mettr 15 langues de chat dans le moule
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vider le mélange dans le moule

mettre 15 langues de chat dans
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le moule

rincer la barquette de
‘ myrtilles
U /y

———
A [,

o

Picto Chef - Sophie Lemarié - Formavision Edition @G)@@




barquette de dans
myrtilles

le moule

se laver les mains

appeler 1 aidant
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