MILLE-FEUILLES
FRAMBOISES
PETITS-BEURRE
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ingredients

et ustensiles

mille-feuilles
framboises-petits
beurres

1 barquette de
framboises

6 petits beurres

6 petits beurres

6 petits beurres

1 boite de créeme
pralinée

1 cuillere a soupe

-

le pot doseur rouge
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cuisiner

mille-feuilles
framboises-petits beurres
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se laver les mains
passer sous l'eau la barquette de
9 frarnbmses
mettre 6 petits beurres dans le plat
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de la creme pralinée dans le pot
jusqu'au trait rouge

vider le pot avec une dans le plat
cuillere

étaler avec une
cuillere

6 petits beurres dans le plat
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de la creme pralinée

dans

le pot
jusqu'au trait rouge

vider le pot avec une
cuillere

dans

le plat

étaler avec une
cuillere

la creme pralinée

6 petits beurres

dans

le plat
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vider le pot

de la creme pralinée

le plat

étaler avec une
cuillere

mettre

e

s
4

les framboises

5 .’0

le plat

se laver les mains
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appeler un aidant
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